
Bezeichnung Rebsorten Art Handelspartner Qualität Geschmack

2008 Weiß konventionell 4,00

2009 Weiß konventionell 4,79

2010 Weiß COVICA 5,50

2009 Weiß frisch, nach Stachelbeeren 6,50

2009 COVICA 6,00

2009 Rot konventionell weich, leicht 4,30
2008 Rot konventionell schwarze Johannisbeere 4,79

2009 Rot konventionell 4,79

2007 Rot 4,95

2008 Rot COVICA 5,50

2009 Rot konventionell 6,00

2009 Rot 6,50

2009 Rot 6,50

2009 Rot nach dunkelroten Früchten 6,50

2006 Rot konventionell 7,49

Chileweine zum 
Weltgebetstag 2011

VK-Preis

El Sur Sauvignon Blanc Sagrada Familia frisch, trocken, fruchtiges 
Bukett

Chequen Wines Sauvignon Blanc Viña Chequen Stachelbeeren, Pfeffer, 
grüne Bohnen

Bio Las Lomas Chardonnay Bio frisch, fruchtig, leichter 
Hauch von Zitrusfrüchten

Bio Lautaro Sauvignon Blanc Sagrada Familia Bio

Bio Las Lomas Cabernet Sauvignon Rosé Bio erfrischend spritzig mit 
Kirschnote

El Sur Cabernet Sauvignon Sagrada Familia
Chequen Wines Cabernet Sauvignon Viña Chequen

Chequen Wines Merlot Viña Chequen
Brombeer, Bouquet von 

Kräutern, Waldboden und 
Schokolade

Chequen 
Orgánico

Carmenére/Cabernet 
Sauvignon Viña Chequen Bio rote Früchte, Kirsche, 

Eiche, Vanille

Bio Las Lomas Pais-Cabernet 
Sauvignon Bio rund, weich, fruchtig und 

leicht erdig

Lautaro Otono Cabernet Sauvignon 
und Carmenére Sagrada Familia

vollmundig, nach 
Waldfrüchten, Vanille und 

Zimt

Bio Lautaro Cabernet Sauvignon Sagrada Familia Bio
fruchtiges Aroma mit 
Paprika-, Vanille- und 

Pfeffernoten

Bio Lautaro Merlot Sagrada Familia Bio vollmundig nach schwarzen 
Beeren

Bio Lautaro Carmenére Sagrada Familia Bio

Chequen Wines Carmenère Reserva Viña Chequen

würziges Aroma, nach 
Kirschen und rote Beeren. 

Dieser Wein lagert 
mindestens 3 Jahre im 

Eichenfass
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